
Primi

Linguine di Gragnano, Astice Scottato,
Capesante Marinate all'Aglio Nero di Voghera,

Salsa di Ostriche e Datterini Confit

32,00

Carnaroli “Riserva S. Massimo”,
Cacio e Pepe Nero, Lime e Crudo di Scampi

28,00

Taglierini “20 Tuorli”, Trippe e Gole di Baccalà Mantecate, 
Cipollotto Brasato e Caviale Asetra Grigio

26,00

Tortelli di Paprika e Ortolana Grigliata, 
Spuma di Parmigiano Reggiano, Confit di Datterini Gialli e Olio EVO

24,00

Cappellacci di Ricotta Salata ed Erbe, Germogli di Cavolo Rosso,
Battuta di Selvaggina con il suo Ristretto

e Sfoglie di Formaggio di Fossa

24,00
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